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Julien de I' Embisque

Touriga Nacional

Véritable chef-d'ceuvre d'élégance et de caractere,
Il célebre 'alliance parfaite entre tradition et maitrise contemporaine

VIN DE FRANCE R

Cuvaison durant 25 jours, pigeage manuel
pendant 15 jours. Macération longue afin
d'extraire le maximum de fruits et de tanins.

Elevé avec soin durant 12 mois dans les anciens

fats ayant servi & 'Harmonie O Viognier.
Vinification sans sulfite.

<& Riche et profond, _.

Touriga Nacional oz
couleur grenat ’ . 33
(cépage Portugais) .

Arémes de fruits noirs et

t> de violette. Nuances
boisées vanille, d'épices

douces et de chocolat noir

% Terrine de faisan &3 Cuisine Provencale
Magret de

C%) canard
Plats truffés

S8 Plats fromagers

Cuisine asiatique
|
(Y Desserts au

chocolat noir

La structure puissante du cépage

s'adoucit et offre une texture

veloutée ainsi qu’'une finale d'une

longueur infinie

AGRICULTURE
BIOLOGIOUE

Pour une dégustation et une consommation sans aléas, nos bouteilles sont bouchées en liege, garanties "sans golit de
bouchon". Découvrez I'ensemble de notre gamme :
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Touriga Nacional

A true masterpiece of elegance and character,
It celebrates the perfect blend of tradition and contemporary mastery

Julien de | Embisque

pOMAINE )

VIN DE FRANCE e

Vatting for 25 days, manual punching down
for 15 days. Long maceration to extract
maximum fruit and tannins.

Caretully matured for 12 months in the old
barrels used for Harmonie O Viognier.
Sulphite-free vinification.

<& Richand deep,

garnet colour ouriga Nacional e

Portuguese grape variety) S

Aromas of black fruit and |

'> violets. Hints of woody
vanilla, sweet spices and |
dark chocolate.

el
% Pheasant terrine &4 Provencal cuisine

Duck magret OB Cheese dishes
S Truffle dishes

Asian cuisine

The powerful structure of the & Dark chocolate

grape variety is softened to offer desserts

a velvety texture and a finish of
infinite length.
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Julien de I'Embisque
Touriga Nacional

Een waar meesterwerk van elegantie en karakter,
het viert de perfecte mix van traditie en hedendaags meesterschap

pOMAINE ),

VIN DE FRANCE TT1T

25 dagen in de fles, 15 dagen manuele
rekking. Lange maceratie om maximaal fruit
en tannines te extraheren.

Zorgvuldig gerijpt gedurende 12 maanden
in de oude vaten gebruikt voor de
Harmonie O Viognier.

Sultietvrije vinificatie.

<& Rijke en diepe,

granaatrode kleur

Touriga Nacional
(Portugese druivensoort)

‘> Aroma's van zwart fruit en

viooltjes. Hints van |
houtachtige vanille, zoete

. Wall :
% Fozant terrine 24 Provencaalse keuken

speceri{:ehnoizlgzree Eendenfazant % Kaasspecialiteiten
‘ %D Gerechten met .
ey Aziatische keuken
N4 De krachtige structuur van het - D W
Y Desserts met pure
druivenras wordt verzacht en - W de @

biedt een fluweelzachte textuur |
en een oneindig lange afdronk. | /

Onze flessen met kurk zijn gegarandeerd “kurkvrij”, waardoor ze gemakkelijk te drinken en te genieten zijn. Ontdek ons
hele assortiment:
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Julien de l Emblsque
Touriga Nacional

Ein wahres Meisterwerk an Eleganz und Charakter,
zelebriert es die perfekte Mischung aus Tradition und zeitgenossischer Meisterschaft
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VIN DE FRANCE i

25 Tage in der Flasche, 15 Tage manuelles
Abstechen. Lange Mazeration, um ein
Maximum an Frucht und Tanninen zu

extrahieren.
Sorgtalfig IZMonafe lang in denalfen

Fassern gereift, die fur den Harmonie O
Viognier verwendet wurden.
Sulfitfreie Vinifizierung.

O Reich und tief,

granatrote Farbe

Touriga Nacional
(portugiesische Rebsorte)

Aromen von schwarzen

Frichten und Veilchen.
Anklange von holziger |

Vanille, siiBen Gewiirzen
und dunkler Schokolade.

c ol :
*‘\PLFGSG”G”TGF””G any Provenzalische Kiiche

Entenmagret 8@ kasespezialitaten

Gericht it
%D Tr[ejfr:‘ZI S asiatische Kiiche

@ Die kraftige Struktur der Rebsorte
wird gemildert und bietet eine

\.‘ Desserts mit dunkler
Schokolade

samtige Textur und einen |

unendlich langen Abgang.

Unsere Flaschen mit Korken sind garantiert , korkenfrei”, so dass sie leicht zu trinken und zu genieBen sind. Entdecken Sie
unser gesamtes Sortiment:
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