
Terrine de faisan

Magret de

canard

Plats truffés

Cuisine Provençale

Plats fromagers 

Cuisine asiatique

Desserts au
chocolat noir

Domaine Julien de l'Embisque, 1791 Route de l'Embisque, 84500 Bollène, FRANCE. Tel : +33
(0)9 74 98 16 51 E-mail : contact@juliendelembisque.fr - https://juliendelembisque.fr

Pour une dégustation et une consommation sans aléas, nos bouteilles sont bouchées en liège, garanties "sans goût de
bouchon". Découvrez l’ensemble de notre gamme : 

Véritable chef-d'œuvre d'élégance et de caractère,
il célèbre l’alliance parfaite entre tradition et maîtrise contemporaine

Touriga Nacional

Riche et profond,
couleur grenat 

Arômes de fruits noirs et

de violette. Nuances
boisées vanille, d’épices

douces et de chocolat noir

La structure puissante du cépage

s’adoucit et offre une texture
veloutée ainsi qu’une finale d’une

longueur infinie 

Cuvaison durant 25 jours, pigeage manuel
pendant 15 jours. Macération longue afin
d’extraire le maximum de fruits et de tanins.
 
Élevé avec soin durant 12 mois dans les anciens
fûts ayant servi à l’Harmonie Ô Viognier. 
Vinification sans sulfite.

 Touriga Nacional
(cépage Portugais)

VIN DE FRANCE 



Rich and deep,
garnet colour 

Aromas of black fruit and

violets. Hints of woody
vanilla, sweet spices and

dark chocolate.

The powerful structure of the

grape variety is softened to offer
a velvety texture and a finish of

infinite length. 

Vatting for 25 days, manual punching down
for 15 days. Long maceration to extract
maximum fruit and tannins.
 
Carefully matured for 12 months in the old
barrels used for Harmonie Ô Viognier. 
Sulphite-free vinification.

Touriga Nacional
(Portuguese grape variety)

Pheasant terrine

Duck magret

Truffle dishes

Provençal cuisine

Cheese dishes 

Asian cuisine

Dark chocolate
desserts
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Our corked bottles are guaranteed to be ‘cork taint-free’, making them easy to drink and enjoy. Discover our full range: 

A true masterpiece of elegance and character,
it celebrates the perfect blend of tradition and contemporary mastery

Touriga Nacional

VIN DE FRANCE 



Rijke en diepe,
granaatrode kleur 

Aroma's van zwart fruit en

viooltjes. Hints van
houtachtige vanille, zoete

specerijen en pure
chocolade.

De krachtige structuur van het
druivenras wordt verzacht en

biedt een fluweelzachte textuur
en een oneindig lange afdronk.

Touriga Nacional
(Portugese druivensoort)

25 dagen in de fles, 15 dagen manuele
rekking. Lange maceratie om maximaal fruit
en tannines te extraheren.

Fazant terrine

Eendenfazant

Gerechten met
truffel

Provençaalse keuken

Kaasspecialiteiten 

Aziatische keuken

Desserts met pure
chocolade
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Onze flessen met kurk zijn gegarandeerd “kurkvrij”, waardoor ze gemakkelijk te drinken en te genieten zijn. Ontdek ons
hele assortiment: 

Een waar meesterwerk van elegantie en karakter,
het viert de perfecte mix van traditie en hedendaags meesterschap

Touriga Nacional

Zorgvuldig gerijpt gedurende 12 maanden
in de oude vaten gebruikt voor de
Harmonie Ô Viognier.
Sulfietvrije vinificatie.

VIN DE FRANCE 



Reich und tief,
granatrote Farbe 

Aromen von schwarzen

Früchten und Veilchen.
Anklänge von holziger

Vanille, süßen Gewürzen
und dunkler Schokolade.

Die kräftige Struktur der Rebsorte
wird gemildert und bietet eine

samtige Textur und einen
unendlich langen Abgang.

Touriga Nacional
(portugiesische Rebsorte)

25 Tage in der Flasche, 15 Tage manuelles
Abstechen. Lange Mazeration, um ein
Maximum an Frucht und Tanninen zu
ext rahieren.

Sorgfältig 12Monate lang in denalten
 

Fasanenterrine

Entenmagret

Gerichte mit
Trüffel

Provenzalische Küche

Käsespezialitäten 

asiatische Küche

Desserts mit dunkler
Schokolade
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Unsere Flaschen mit Korken sind garantiert „korkenfrei“, so dass sie leicht zu trinken und zu genießen sind. Entdecken Sie
unser gesamtes Sortiment: 

Ein wahres Meisterwerk an Eleganz und Charakter,
zelebriert es die perfekte Mischung aus Tradition und zeitgenössischer Meisterschaft

Touriga Nacional

Fässern gereift, die für den Harmonie Ô
Viognier verwendet wurden.
Sulfitfreie Vinifizierung.

VIN DE FRANCE 


