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Les raisins sont récoltés aux premieres
... | lueurs afin de conserver leur fraicheur.

|| . lls sont ensuite légérement pressés &
l'aide d'un pressoir pneumatique.
La fermentation sans sulfite a basse
. température dure une vingtaine de jours.
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Grenache 958
@ Robe légére, teintée Syrah y
de reflets orangés. Viognier

Nez trés aromatique &
b dominance fruits —

; A g Lol
exotiques et mure. et Giy? Apéritif £\ Plats Méditerranéens

. 2 A 44
Longue persistance des " g Grillades 47# Viandes blanches
@ arémes, accompagnée III|I{'II el E[l]hlSl]llf
d'une belle onctuosité et - Lt
L 4 4 Mt idl
vivacité. Vin tout en finesse. -

A déguster entre 6° et 8°C avec:

SCuisine asiatique

Cotes-du-Rhone

Pour une dégustation et une consommation sans aléas, nos bouteilles sont boucheées en liege, garanties "sans gout de bouchon'.
Decouvrez 'ensemble de notre gamme:
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Julien de [ Embisque

Wosee Estrale
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This dry rosé wine, served chilled, allows the aromas to express themselves fully on your palate.

%) COTES DU RHONE ]

Grapes are harvested at first light to
... preserve their freshness.

|l . Then, they are then lightly pressed using
a pneumatic press. Low temperature

fermentation latsts about twenty days.

.. Winemaking w/o sulfite.

Grenache '!;‘.}
&> Light dress with Syrah 8
orange highlights. Viognier
Very aromatic nose, To be enjoyed between 6° and 8°C with :
dominated by exotic S~
fruits and blackberries. ,s_-'g'-:a C?g Aperitif ﬂ Mediterranean cooking
. B ;- M1
Long-lasting aromas, Il . : Barbecue ﬁ’wmte meat
@ accompanied by Illl['ll []l’ I ElﬂhlSl]"f

smoothness and liveliness. P Eodad SAsian cooking
Mt i

A wine full of finesse. e

Cotes-du-Rhone

Our corked bottles are guaranteed to be "cork taint-free", making them easy to drink and enjoy.
Discover our full range:
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Dieser trockene Roséwein wird gekihlt serviert, damit sich die Aromen am Gaumen voll
entfalten kénnen.

%

Die Trauben werden im Morgengrauen bei
-  dem ersten Tageslicht geerntet uml ihre
.\ | Frishce zu erhalten.

‘ . Anschlief3end werden sie mit einer
pneumatischen Presse leicht gepresst.

Die Garungbei niedriger Temperatur
davert etwa zwanzig Tage.

. Weinherstellung ohne Sulfit.
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O Helles Kleid mit | Grenache e
orangefarbenen Highlights. Syrah
. ; - Cinsault
Eine feine, aromatishce Viognier
dominiert durch exotische .
Frichte und Himbeere. oy Zu geniefien zwischen 6° und 8°C mit :
Dinn und leicht mit 0 :

54

|V RSN < o S PO _
]l!|l{‘ll lli' l EmhISﬂm’ C? Aperitif % Mediterrane Gerichte
- Barbecue 47f Weifdes Fleisch

69 einem langen fruchtigen
Abgang, weif3e Blumen. D

4
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gAsiutische Gerichte

Cotes-du-Rhone

**_: t*ﬁ'
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Unsere verkorkten Flaschen sind garantiert "korkenfrei", so dass sie leicht zu trinken und zu geniel3en sind.
Entdecken Sie unser gesamtes Sortiment:
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Deze droge roséwijn, die koel wordt geserveerd, laat de aroma'’s volledig tot uiting komen op je
verhemelte.

5 COTES DU RHONE &

De druiven worden bij het eerste licht
geoogst om hun versheid te behouden.

Daarna worden ze licht geperst met een
pneumatische pers. De gisting bij lage
temperatuur duurt ongeveer twintig dagen.
. Wijnmaken zonder sulfiet.

o

Grenache '.f.:o
> Lichte jurk met Syrah &
oranje accenten. Cinsavult
Zeer aromatische neus, Viognler
.> gedomineerd door — h
; ; ) Om van te genieten tussen 6° en 8°C met :
exotisch fruit en bramen. Pl
! " G Yall
angdurige aroma'’s, | ] I‘ 0. ! (? Aperitief Q Mediterrane keuken
& d | M e | e
vergezeld van zacheheid | MCNIETEMONIE | boorbecye Lrwe viees
en levendigheid. Een wijn A5 Kt
AN AT (il
vol finesse. - SAziqtisch koken
Cotes-du-Rhone
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Onze flessen met kurk zijn gegarandeerd "kurkvrij', waardoor ze gemakkelijk te drinken en te genieten zijn.
Ontdek ons volledige assortiment:

- <t

Domaine Julien de 'Embisque, 1791 Route de IEmbisque, 84500 Bolléne, FRANCE. Tel : +33 (0)9 74 9816 51
E-mail : contact@juliendelembisque.fr - https://juliendelembisque.fr




