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Un muscat légérement sucré pour les plus gourmands !

IGP VAUCLUSE PRINCIPAUTE-D'ORANGE

Récolte aux premiéres lueurs puis
pressurage léger. Vinification sans
sulfite. Fermentation basse
température durant 15 jours.

Faible degrés alcoolique entre 12 et 13%
vol., et dose légére de sucre, entre 15 et

20g/L selon les années.
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Muscat petits grains
Muscat d'Alexandrie

&

O Reflet or blanc

Nez exubérant avec
> des notes de rose,
litchi et miel.

A déguster entre 6° et 8°C avec:

@J/ Melon % Tarte au citron

Attaque vive avec une 7 g Y & Nougat glacé % Clafoutis aux abricots

finale sucrée tout en

, R O Foie G :
finesse. | Jlliende| Embisque el % Fromage de chévre

fes "sans gout de bouchon”.
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A slightly sweet muscat for the most greedy.

IGP VAUCLUSE PRINCIPAUTE-D'ORANGE

Harvested at first light, then lightly
pressed. Sulfite-free vinification. Low-
temperature fermentation for 15 days.

Low alcohol content between 12 and 13%
vol., and a light dose of sugar, between

15 and 20g/L depending on the year.

A
A

Muscat petits grains
Muscat d'Alexandrie

o

& White gold glint.

Exuberant nose with
> notes of rose, lychee
and honey.

To be enjoyed between 6° and 8°C with :

@ Melon % Lemon tart

Lively attack with a 7 g v ﬁ Iced nougat % Apricot clafoutis
@ sweet, delicate finish. ,
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lllll{‘ll []P I EII]I]IS[IW Foie Gras % Goat's cheese

k taint-free", making them easy to drink and enjoy

or our full range:
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Ein leicht sif3er Muskatellerwein fur Geniefler.

IGP VAUCLUSE PRINCIPAUTE-D'ORANGE

Ernte beim ersten Licht, dann leichtes
Pressen. Sulfitfreie Weinbereitung. Gérung
bei niedriger Temperatur fir 15 Tage.

Niedriger Alkoholgehalt zwischen 12 und
13% vol. und eine leichte Dosis Zucker,

je nach Jahr zwischen 15 und 20g/L.

LY
()

&

&5

Muscat petits grains

> Weifes Gold Muscat d'Alexandrie

funkeln.

Uberschwdéngliche Nase
> mit Noten von Rose,
Litschi und Honig.

Zu genief3en zwischen 6° und 8°C mit :

@ Melone % Zitronenkuchen

Lebendiger Auftakt mit ’ a‘? W 5 ';O'JQUt mit & Aprikosen-Clafoutis
@ sUfiem, delikatem RLLeie . i
: g , - Ziegenkdse
' Abgang. | lilien de [ Embisqie | <= Foie Gras | T8 zieg

nken und zu genielBen sind
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Een lichtzoete muskaatwijn voor de gulzigsten.

IGP VAUCLUSE PRINCIPAUTE-D’ORANGE

Geoogst bij het eerste licht, daarna licht
geperst. Sulfietvrije vinificatie. Gisting op
lage temperatuur gedurende 15 dagen.

Laag alcoholgehalte tussen 12 en 13%
vol. en een lichte dosis suiker, tussen

15 en 20g/L afhankelijk van het jaar.

Muscat petits grains %

Witgouden

i ) Muscat d'Alexandrie
glinstering.

Uitbundige neus met
tonen van roos,
lychee en honing.

Om van te genieten tussen 6° en 8°C met :

@ Meloen % Citroentaart
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Levendige aanzet met > w w % Nougat met ijs % Abrikozenclafoutis
een zoete, delicate
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